Dat was wat de inwoners van Winksele vroeger
opgewonden tegen elkaar zeiden. Want de plek waar
je nu bent, was ooit het atelier van smid Jef Schoeters.
Een rasechte stielman én een sociale vogel. Want in
zijn werkplek werden niet alleen metalen voorwerpen
gesmeed, maar ook vriendschappen. Het atelier van Jef
was veel meer dan alleen maar een werkruimte (wist je
bijvoorbeeld dat het kruis van de kerk hier ooit nog op
het aambeeld lag?) Het was ook een ontmoetingsplek
waar buren spontaan kwamen binnenvallen voor een
babbel en een drankje. Zeker als de lantaarn brandde.
Want dan wisten ze dat Jef thuis was.

Toen het pand in 2015 plots te koop kwam te staan,
staken we met enkele lokale ondernemers de koppen bij
elkaar. In 2017 richtten wij, Dimitri Staelens, Jana Stessel
en Nele Smets samen de ondernemerscodperatie De
Smederij op.

Met De Smederij willen we een inspirerende plek in het
dorp creéren, die -letterlijk- leven in de brouwerij brengt
in Winksele. Een locatie waar mensen van verschillende
generaties en achtergrond elkaar kunnen ontmoeten.
Bezoekers prikkelen, inspireren en in verbinding brengen
met zichzelf en elkaar: da’s waarvoor wij het

allemaal doen.

ETEN = DRINKEN

Je kan hier genieten van een gezonde lunch,
deelgerechtjes, pannenkoeken & taart, of een stevig
avondmaal. We bereiden onze gerechten met veel liefde
en zorgen voor zo veel mogelijk seizoensgebonden,

lokale producten op je bord.

O VERGADEREN

We verhuren ruimtes met karakter aan al wie eens

op een andere plek wil vergaderen of brainstormen.
Ooit opgestart door de collega’s van het nabijgelegen
Tweeperenboom, nu volledig in handen van De Smederij.

BROUWEN

Brouwer Dimitri Staelens maakt hier met Adept zijn
jongensdroom waar: een eigen brouwerij.

FEESTEN

Een communiefeest, verjaardagsfeest, receptie of
koffietafel in De Smederij? Ook dat organiseren we graag

VOor jou.

ONZE TUIN ALS ONTMOETINGSPLEK

Onze tuin is vrij toegankelijk voor iedereen die hier wil

komen verpozen, tijdens of na de openingsuren.

HIER DROMEN WE NOG VAN

We b(r)ouwen momenteel volop aan nog meer
beleving in De Smederij: proeverijen, brouwerij
rondleidingen, een gidsenwerking, wandel- en
fietsroutes... Hou zeker onze website en socials in
de gaten

0 DeSmederijwinksele



De Klassiekers

VAL Plat water - 0,21 /1l €270/€8
VAL Bruiswater - 0,21 /1l €270 /€8
VAL Orange €280
VAL Ice-tea €2,80
VAL Tonic €2,80
Coca-Cola €2,80
Coca-Cola Light €2,80
Sprite € 2,80
Ambachtelijk appelsap €290
Van PIPO (Sint-Truiden).

Biologisch sinaasappelsap €2,90

Van Pajottenlander (Pepingen).

De natuurlijke mineraalwaters en limonades van VAL
officieel erkend zijn als streekproduct? De bron van
VAL bevindt zich op de site van Brouwerij Haacht in
Boortmeerbeek, op amper 10 kilometer van De Smederij.
Van korte keten gesproken!

Bruisende speciallekes

Bionade Vlierbes € 3,80
Bionade Gember - Sinaasappel € 3,80
Almdudler €3,70

Oostenrijkse kruidenlimonade in een retroflesje.

Bionade net zoals bier gebrouwen wordt?

De Duitse limonadefabrikant combineert lokaal gekweekt
fruit met gerstemout korrels en laat het brouwsel daarna
fermenteren. Een drankje zonder alcohol, perfect voor hippe
vogels. Fris, licht bruisend en ideaal voor elk moment van

de dag.

Kombucha van The Herbal Brewery

Lees meer over onze Kombucha’s in de rubriek ‘bubbels’ verderop.

Kombucha hibiscus - vlierbes - citroen

12cl / 37cl €4 /€750

Kombucha groene thee - lavendel - citroenverbena

12cl / 37cl €4 /€750

Kombucha Yun honing - rozenbottel - vlierbloesem
12cl / 37cl €4,50 / € 8,50

Iets huisgemaakt

Homemade limonade

Verfrissend drankje boordevol liefde en zonder bruis. Bereid met
zoetstof en daardoor geschikt voor mensen met diabetes.

Roze pompelmoes €3,70
Citroen-gember €3,70
Homemade Ice-tea

Rooibos - sinaas €3,70
Groene thee - munt €3,70



Koffie

Espresso €3

Ne kleine, straffe koffie.

Americano €3

Een gewone tas koffie.

Americano Deca €3

Koffie voor slechte slapers.

Cappuccino € 3,40
Italiaanse koffie met melkschuim.
Ook verkrijgbaar als deca.

Latte € 3,70
Koffie met opgeschuimde melk, geserveerd in een hoog glas.

ChocolLatte €4
Latte voor zoetebekken met Callebaut chocoladedruppels.

Iced Latte €3,70

lisblokjes erbij, en je kan onze Latte ook drinken op een

warme zomerdag.

De koffiebonen van bij Replica Roasters elektrisch
geroosterd worden, op basis van 100% lokale wind- en
zonne-energie? Da’s nog eens circulair!

Graag iets zoets bij de koffie of thee?

Blader dan snel door naar onze desserts, gebak, ijsjes en

pannenkoeken.

Thee

Citroengras - gember €4
Kamille €4
Rooibos €4
Citroen €4
Munt €4
Chai Latte €4

Een mix van warme (plantaardige) melk, zwarte thee
en chaikruiden.

Warm en zoet

Warm appelsap met kaneel € 3,50

Op basis van ambachtelijk appelsap van bij de vrienden van PIPO
(Sint-Truiden). Ideaal om je hart & handen te verwarmen.

Warme choco € 3,50

Warme chocolademelk met Callebaut chocoladedruppels.



Bieren van Brouwerij Adept

Hoeveel horecazaken kunnen zeggen dat ze het gebouw delen met
een echte brouwerij? Wij bij De Smederij wel! Ga maar eens piepen
door het raam. Als je geluk hebt, zie je brouwer Dimitri of één van zijn
Adepten misschien wel aan het werk.

Bier recht van de schenktank

Aan het einde van het brouwproces wordt ons bier naar één
van de koperkleurige tanks boven de toog geleid. Daar blijft
het vers & perfect gekoeld wachten.. tot jij het bestelt.

Schol!

WinXel - 25cl / 33cl €320/ €4

Een pils alternatief van hoge gisting. Met veel fris hop- en mout
karakter én toch weinig alcohol.

WinXXel - 25¢l / 33cl €3,60 / € 4,50

Gebrouwen met donkere speciaalmouten uit het Antwerpse,
waardoor dit bier barst van de zachte mokka-, fondant- en
koffie toetsen.

WinXXXel - 25¢cl / 33cl €3,60 / €4,50

Zacht, fruitig en licht kruidig degustatiebier. Daardoor past dit bier
perfect bij veel van onze lekkere gerechtjes.

Adept - 25cl / 33cl €3,70 / € 4,60

Het karaktervolle paradepaardje van onze brouwerij. Een allemans-
vriend voor bierliefhebbers in Winksele en omstreken, met dank aan
Z’n mooie balans tussen frisse hop- en gistaroma’s.

Check zeker ook eens het suggestiebord om
de ‘speciallekes’ van Brouwerij Adept te ontdekken.

Vanwaar komt de naam Adept?

Toen de basisschool van Winksele enkele jaren geleden naar
een nieuw gebouw verhuisde, was er één vraag die enkele
leden van de ouderraad in de ban hield:

“Wat moet er met het standbeeld van Sint-Jozef gebeuren?”

Het beeld van de patroonheilige van Belgié had al die jaren
over de kinderen op de speelplaats gewaakt en stond nu
wezenloos alleen in de oude school. Een groepje ouders vatte
de koe bij de horens, en ging zelf gebrouwen bier verkopen.
Met die centen konden ze een broodnodige opknapbeurt
betalen voor de heilige én konden ze in de nieuwe school een
modern en rustig hoekje creéren waar kinderen zich wat
konden afzonderen en vanwaar Sint-Jozef terug zijn oude
plicht kon doen door over de nieuwe speelplaats te waken.

De naam die dat groepje ouders al zwanzend aan
zichzelf gaf? ‘De adepten van Sint-Jozef’

Het woord ‘adept’ verschillende betekenissen heeft? In het
Nederlands betekent het zoveel als een fanatieke aanhanger,
maar ook een ingewijde in oude, geheim ogende kennis.

Ook in het Engelse woordenboek komt adept voor:

daar betekent het zoveel als deskundig. Hoe het ook zij:

alle drie de betekenissen zijn van toepassing op Dimitri zelf en
het mysterie van het brouwen.



Word ook thuis een adept van Adept

Laat zeker je growler vullen aan onze tap voordat je
huiswaarts keert. Zo'n herbruikbare fles (11) koop je eenmalig
voor 10 euro en kan je daarna oneindig hergebruiken. Bewaar
je growler zeker in de koelkast, dan kan je nog 3 dagen
genieten van onze bieren (maar die ‘deadline’ ga je niet halen,
wedden? ;-) )

Growler - herbruikbare fles van 1l €10
WinXel - growler van 1l €750
WinXXel - growler van 1l €8
WinXXXel - growler van 1| € 8,50
Adept - growler van 1l €38
Fles Adept - 75 cl - hergisting op fles € 7,50
Adept Glas €4
Bieren op fles
Vedett 33cl € 3,70
Frisse, droge en hoppige premium pils.
Hoegaarden 25cl €2,90
Licht kruidig en fruitig Belgisch witbier.
Duvel 33cl € 4,50
Belgische klassieker. Brandstof voor heel wat legendarische avonden.
Maredsous Bruin 33cl €4,70
Donker Belgisch abdijbier.
Geuze Oud Beersel 37,5cl €7,50
Traditionele Oude Geuze uit het Pajottenland.
Liefmans Fruitesse 25cl €3

Verfrissend fruitbier. Bestel ‘m bij warm weer ‘on the rocks’.

Da’s Engels voor ‘met ijsklontjes’.

Alcoholvrije bieren
Carlsberg 0,0 25cl €2,80

€4,90

Deens alcoholvrij bier dat geurt naar perziken, abrikozen en kruiden.

Energibajer 25cl

Met een frisse, hoppige smaak vol pompelmoes. Wordt in
smaaktesten geregeld bekroond als beste alcoholvrij bier.

Hoegaarden 0,0 33cl € 3,90
Licht kruidig en fruitig Belgisch witbier.
Liefmans Fruitesse 25cl €3

Verfrissend fruitbier. Bestel ‘m bij warm weer ‘on the rocks’.
Da’s Engels voor ‘met ijsklontjes’.

In de stemming voor iets specialers?
Dan heb je twee opties:

1. Blader door naar de biercocktails verderop in
deze menukaart

2. Check ons suggestiebord, want we hebben ook altijd
een aantal ‘speciallekes’ in de aanbieding, van Brouwerij
Adept of een andere brouwer die ons nauw aan het
hart ligt.



Biercocktails
WinXXXel Blush

Een in huis ontworpen biercocktail met WinXXXel tripel,

€ 8,50

Pineau des Charentes, vodka en veenbessensap.

Duvélo € 6,80

Frisse biercocktail met Duvel en pompelmoessap.
Gin tonic met witte van Hoegaarden
en citroenmelisse €M1

Bereid met Bro’s gin: een gin uit Denderhoutem met

citrustoetsen en geinfuseerd met 13 natuurlijke botanicals.

Cocktails

Aperol Spritz € 8,50

We brengen Italié naar Winksele met deze aprés-ski publiekslieveling.

Op basis van bittere sinaas likeur, prosecco en spuitwater.

Moscow mule €9,50

Wodka en gemberbier vormen de basis van deze heerlijk verfrissende

cocktail (die stiekem niet afkomstig is uit Rusland, maar uit
New York). Desalniettemin: Vashe Zdorévje!

Dark ‘n stormy €9,50
Cocktail op basis van gemberbier en Belgische rum.
Gin tonic €950

Bereid met Bro’s gin: een gin uit Denderhoutem met citrustoetsen en
geinfuseerd met 13 natuurlijke botanicals.

Mocktails

Gimber mocktail € 8,50

Alcoholvrije cocktail op basis van Gimber (gembersap), limoen en

bruiswater.

Pomton € 4,90

De combinatie van pompelmoessap (POM) en tonic (TON) samen
in één groot glas. Een heerlijke dorstlesser na het sporten of op een

zonnig terrasje.

Gin Bobette €10,50

Bereid met Hoegaarden 0,0 en SEEDLIP, de allereerste alcoholvrije
gin die wereldwijd in de allerbeste restaurants en cocktailbars wordt
geschonken.

Orange Spritz 0,0 € 8,50

Smaakt net zoals grote broer Aperol Spritz, minus de alcohol.

Cava Lasido Brut €6,50 / €27
Macabeo, Parellada en Xarello - Penedes (Spanje)

Vijftien maanden gerijpt op droesem. Lichte kleur en fijne,
persistente pareling.

Folias De Baco,

Uivo Pet Nat Branco €7,90 / €32,90
Blend van Alvarinho, Arinto, Bical, Muscat en Rabigato -
Douro (Portugal)

Aromatische pétillant naturel, fijne bubbel, citrus, exotisch fruit en

witte bloesems.

Rosé De Vlier €550 /€15,50

Aperitiefbier van brouwerij De Vlier in Holsbeek op basis van
Schaarbeekse krieken. Een waardig alternatief voor rosé cava,
cremant of champagne.

Kombucha van The Herbal Brewery

Een drankje dat ontstaat door gezoete groene of zwarte thee te laten
fermenteren. Licht zurig, maar heerlijk fris én goed voor de darmen.
Onze Kombucha wordt gemaakt door herborist Tom, die vanuit
Meise The Herbal Brewery runt.

Kombucha hibiscus - vlierbes - citroen

12cl / 37cl €4 /€750
Deze kombucha heeft een mooie robijnrodekleur. De hibiscus geeft
een zachte pepersmaak, de vlierbes zorgt voor een volle afdronk. In
de tweede fermentatie is hij afgewerkt met een vleugje honing om

een natuurlijke pareling te creéren.

Kombucha groene thee - lavendel - citroenverbena
12cl / 37cl €4 /€750
Deze kombucha heeft een zomerse, verfrissende twist. In de tweede

fermentatie is hij afgewerkt met biologische agavesiroop om een
natuurlijke pareling te creéren.

Kombucha Yun honing - rozenbottel - vlierbloesem
12cl / 37cl € 4,50 / €8,50

Yun wordt beschouwd als de meest elegante vorm van kombucha.
Het basisinfuus bestaat uit een mengeling van hoogwaardige groene
thee en biologische vlierbloesem. De kombucha wordt alleen gezoet

met honing van een lokale imker.



Wit

Bodega de Pinoso, Vergel €5/21€
Blend van Airen en Sauvignon Blanc - Tierra De Castilla
(Spanje)

Fruitige wijn met frisse zuren, rijp steenfruit en witte bloemen.

€5,90 / € 24,90
Blend van Chardonnay, Grenache Blanc en Sauvignon Blanc

Domaine Bassac, Margahl Blanc

- Languedoc-Roussillon (Frankrijk)
Aromatisch en fris bouquet met toetsen van citrus, steenvruchten en

bloesems. Levendig, zuiver en fris in de mond, boordevol fruit.

Frangois Ducrot,
Moutons In Black (natuurwijn) €7,30 / €30,90
Grenache Noir - Languedoc-Roussillon (Frankrijk)

Witte wijn van blauwe druiven (blanc de noirs), fruitig en zuiver, wit
steenfruit, brioche en amandel.

Rosé

Pablo Claro, Rosado €5/€21
Bobal - Tierra De Castilla (Spanje)

Aromatisch, fruitig, aardbei, granaatappel en framboos.
Kristinus -

Roka Rosé (natuurwijn) €7,30/€30,90
Zweigelt - Hongarije

Sappige wijn, gefermenteerd op amforen, schilmaceratie, rokerige

toetsen, rijpe aardbeien, rabarber en perzik, ongeklaard en ongefilterd.

Rood

Montmija, Le Bistro Rouge €5/€21

Blend van Carignan, Merlot en Syrah - Languedoc-Roussillon
(Frankrijk)
Zachte en soepele wijn, bosbessen, zwarte kersen.

Frangois Ducrot -

Rouge Pétard (natuurwijn) €6,50 / €28,50
Aramon - Languedoc-Roussillon (Frankrijk)

Fruitige en soepele zomerwijn, kers, aardbei, framboos, aardse toet-

sen en fijne tannines (licht gekoeld geserveerd).

Al onze wijnen zijn biologisch, biodynamisch of natuurwijnen
en worden geselecteerd door sommelier Thu.

Wil je meer ontdekken? Thu organiseert vanuit Haacht
regelmatig proeverijen via Your Personal Wine Counselor.

Een aanrader!

Limoncello - Bongiorno €6

Gemaakt met de beste citroenen van heel Italié uit de streek

rond Napels.

Amaretto - Adriatico €7,30

Gemaakt met geroosterde amandelen uit Puglia.

Whiskey - Bushmills Single Malt (10 jaar) €9

Kleur: lichtgoud.

Neus: warm, zoet, gekruid met aroma's van vanille, honing

en olorososherry.

Smaak: zacht fruit, mout, kruiden en honing met een zoetige afdronk.

Whiskey likeur - Shanky's whip €6

Een combinatie van Irish spirits en 4 jaar oude pot still whiskey,
vermengd met natuurlijke vanillesmaken en doordrenkt met karamel.
Het resultaat is een zachte, donkere likeur met een rijke, romige
smaak.

Rum - The Kraken Black Spiced Rum € 6,60
Afkomstig uit Trinidad en Tobago & gemaakt van lokaal geteelde
suikerriet. De rum rijpt 1a 2 jaar en wordt daarna vermengd met

11 specerijen, zoals kaneel, gember en kruidnagel.



Bruschetta - tomaat - sjalot - basilicum -
parmezaanse kaas € 6,50

Bruschetta (spreek uit: brusketta) = gegrild brood,
dat wordt ingesmeerd met knoflook en besprenkeld met olijfolie,

peper en zout.
®6
Crispy onion rings met bierbeslag

®

Zwarte pens met perenchutney en siroop
op basis van Adept-bier

®®

Paté van Adept-bier - briochebrood -
ajuinenchutney - violet

©®6

Heidebol kaas uit Linter - mosterd van De Ster
in Lubbeek - augurk €12

@)

Hummus - geroosterde groenten - sesamolie -
platbrood €14

®®

Huisgemaakte Bitterballen met Adept-bier
(7 stuks)

®

Assortiment gefrituurde warme hapjes
(12 stuks)

Mini kaassoufflg, frikandel, rundkroket, kalfskroket,
bami oriental, crispy chicken.

O®EeE®®

Vegetarische nacho’s €14

€9,50

€10,50

€ 11,50

€ 14,50

€15,50

Cheddar - guacomole - zure room - trostomaat -
jalapefios - mozzarella

®

Nacho’s met pulled pork €16,50

Cheddar - guacomole - zure room - trostomaat -

jalapefios - mozzarella

®

Bao buns met pulled pork
(3 stuks)

Bao bun = Aziatisch gestoomd broodje met een vulling

€15,50

van varkensvlees.
®H@E@

Tataki van zalm met radijs - limoendressing -
sesam - enoki - avocado €17

Tataki = een bereidingswijze uit de Japanse keuken
waarbij vlees of vis bijna rauw wordt opgediend.

®O®

Parmaham - olijfolie - zeezout - zuurdesembrood €18

®

Keuzestress?

Ontdek onze combinaties met telkens
3 deelgerechten:

Bordje Kannikieze - crispy onion rings +
hummus + heidebol kaas

®O®

Bordje Adept - paté + bitterballen + zwarte pens € 23

©®®

€ 21,50



SOEP

SALADE

Geserveerd met zuurdesembrood van de Broodetij van Velthem.

Soep van de dag &7 € 8,50

Maaltijdsoep die varieert met de seizoenen mee -
bekijk het suggestiebord of vraag ernaar bij Team SMDR.

Zoete aardappel €14,50

Kokosmelk - scampi - koriander - kikkererwten - paksoi -
sojascheuten.

0@
LUNCH

Beschikbaar tot 17u

Dikke snee zuurdesembrood van de Brooderij van Velthem.

Boke eiersla 77 €12,50

Ei - mayonaise - slaharten - rode ui - tomaat - groene asperges

Boke spek €15,50

Tomatensalsa - spek - rucola - balsamico - avocado - venkel

©®

Boke gerookte zalm €16,50
Tzatziki - komkommer - gerookte zalm - radijs - slaharten

C®O®

Lunch Combo prijs boke + € 6

Boke naar keuze + soep van de dag.

“E GOE VERREKE MAG ALLES”

- iemand die alles lust

Caesar salade € 20,50

Kip belle Flamande - Caesar dressing - ei - croutons -
parmezaanse kaas - Romeinse sla.

©O®e®

Thai beef salade

Paksoi - sojascheuten - pinda - runderreepjes - sojasaus -

€22,50

gember - komkommer
®@®@

Superfood salade /7

Quinoa - avocado - tomaat - groene asperges -

€19

granaatappelpitten - goji bessen

HAMBURGERS

Hamburger

€20,50

Rundsburger van hoeve ‘t Waterbos in Herent - sla -
tomaat - augurk - peper mayonaise - koolsla - potato wedges

O®EO®

Vegetarische hamburger &/ € 21,50

Bioburger met wortel, paprika, doperwten en mais -
avocado - limoen dressing - gegrilde groenten - potato wedges

O®e®®

Graag nog één of meerdere van deze
supplementen erbij?

Laat het weten wanneer we je bestelling komen opnemen:

Cheddar +€1,50
Vegan cheddar +€2
Spek +€2
Gekarameliseerde ajuin +€2




De Smederij was vroeger het atelier van smid Jef Schoeters.
De gerechten hieronder zijn een eerbetoon aan de tijd van toen.
Rasechte klassiekers uit grootmoeders keuken, in een hedendaags
jasje gestoken.

Steak van hoeve ‘t Waterbos €28
Geserveerd met frietjes en salade -

saus: Argentijnse chimichurri of pepersaus.

Stoofvlees met WinXXel €22

Met een saus op basis van ons bruin bier uit de eigen brouwerij.
Geserveerd met frietjes en salade.

®

Kipfilet Belle Flamande €23
Geserveerd met frietjes en salade. -
saus: Argentijnse chimichurri of pepersaus.

Vol au vent €22

Hartig bladerdeeghapje, gevuld met kippenragout en
gehaktballetjes. Vlaams comfort food op z’n best!
Geserveerd met frietjes en salade.

©O®®

Zeebaarsfilet €24

Met salade & zoete aardappel -
saus: Argentijnse chimichurri of kruidenboter.

®
Bloemkoolsteak €19

Met salade, zoete aardappel en citroenolie.

®O®@

Spaghetti Bolognaise €16

Geen uitleg nodig, buiten dit: altijd goed. Punt.
Brood en geraspte kaas zijn inbegrepen.

®

Vegetarische spaghetti €16
Brood en geraspte kaas zijn inbegrepen.

®

Carpaccio van rund €17

Flinterdunne sneetjes rundvlees - geroosterde pijnboompitten -

rucola - parmezaanse kaas - Fleur de Sel

Al het rundsvlees dat we serveren bij De Smederij op
amper 6 kilometer van hier gekweekt, versneden, verpakt
en verkocht wordt? Boer en boerin Pieter en Jessie runnen
samen met hun 3 kinderen ‘“t Waterbos: een boerderij,
hoeveslagerij en hoevewinkel in één. Het vlees dat ze
verkopen is afkomstig van koeien van het Belgisch Witblauw
ras. 95% van het voedsel dat de dieren krijgen wordt gezaaid,

verzorgd en geoogst op de boerderij zelf.



VOOR DE KLEINE SMIDJES

DESSERTS

Soep van de dag €5,50
Varieert met de seizoenen mee - bekijk het suggestiebord
of vraag ernaar bij Team SMDR.

Kip met appelmoes en puree € 14,50

Vol au vent met friet (£) en salade € 14,50

©®®

Vegan nuggets met friet (#) en salade %/ €11,50

©O®e®

Spaghetti bolognaise € 11,50
Brood en geraspte kaas zijn inbegrepen.

®

Supplement voor glutenvrije penne +€1,50

Vegetarische spaghetti &/ €11,50
Brood en geraspte kaas zijn inbegrepen.

®

Supplement voor glutenvrije penne +€1,50

Klein Madammeke €730

Miniatuurversie van de klassieke Dame Blanche: heerlijk vanille ijs
met verse chocoladesaus.

©O®e®

Nootgeval €10,50
Brownie met notenbodem - caramel ijs.

O®©@

Vegan ijs in plaats van gewoon ijs +€2

Chocolademousse € 8,50

Niet dat we deze klassieker nog moeten voorstellen,
maar we doen toch een poging: de hemel in een potje. Voila.

O®e®

Tarte tatin a la fagon du Brasseur €12,50
Omgekeerde appeltaart - pistachenoten - saus van
donker WinXXel bier.

©C®E®

Heerlijk Rommeltje €9,50

Eton Mess: traditioneel Engels dessert, geserveerd in een glaasje
Peer - rozijnen - mascarpone - kaneel - meringue

®

Taart van de dag

Lactosevrije baksels, met veel liefde gemaakt volgens het
recept van de mama van Jana. Elke dag is er iets anders,
neem gerust een kijkje op onze taarttoog.




|JSJES

PANNENKOEKEN & GEBAK

ljs van bij L’Origien in Kampenhout - Vegan ijs van bij
Heppie Cow in Rotselaar.

Witte Madam €10,50

Klassieke Dame Blanche: heerlijk vanille ijs met verse chocoladesaus.

©O®Oe@

Piraat €12,50
Rum rozijnen - advocaat - peer - crunch speculoos

©C®O®®

Toffe Peer €12,50

Sorbet van donker WinXXel bier - peer - walnoot - karamel
O®E®

Potvolkoffie €9

Vanille ijs overgoten met espresso - karamelsaus

©®6

Supplementen:
Slagroom +€ 0,50

Vegan ijs in plaats van gewoon ijs +€2

Het leven is aan de rappe: pannenkoeken enkel verkrijgbaar
tussen 14u en 17u.

Kinderpannenkoek €5
OIO)
Pannenkoeken met suiker/siroop/confituur €7

©®

Pannenkoeken met ijs en chocoladesaus

©®e®

€11,50

Taart van de dag

Lactosevrije baksels, met veel liefde gemaakt volgens het
recept van de mama van Jana. Elke dag is er iets anders,
neem gerust een kijkje op onze taarttoog.




In Vlaanderen is groene, open ruimte schaars.
Daarom besloten we om onze tuin niet alleen voor
onszelf te houden, maar om er een plek van en voor
de buurt van te maken.

Onze tuin is privéterrein, maar wel vrij toegankelijk
tijdens en buiten onze openingsuren. Kom ravotten in
de wilgenhutten of laat je kinderen uitrazen op onze
speeltuigen. Neem niks mee, behalve herinneringen.
En laat niks achter, behalve voetstappen. Je bent heel
erg welkom!

Woensdag - zondag

Bar: 11u30 - 23u30

Keuken: 12u - 21u (doorlopend)
Om ervoor te zorgen dat onze tuin er in elk seizoen

Op zaterdag

Bar: 14u - 23u30

Keuken: 14u - 21u (doorlopend)

van het jaar netjes bij ligt, zijn er de Vrienden van de
Smederij: een poule van gedreven buren die ons daarbij
helpen. Ook zin om af en toe de handen uit de mouwen
Sluitingsdagen: maandag en dinsdag te steken in een superfijne sfeer? Stuur dan gerust een
mailtje naar welkom@desmederijwinksele.be en houd

onze socials in de gaten voor meer info.

NIKS BETER DAN EEN BRUNCH

Elke eerste zondag van de maand tussen VROEGER WAS ALLES BETER...
9u30 & 12u: brunchbuffet BEHALVE DE WIFI :)

Kom genieten van koffiekoeken, pistolets, hartig Wifi: De Smederij Winksele
en zoet beleg, eitjes, spek, fruit, yoghurt, granola, Paswoord: Aambeeld3020

salades & soep...

Prijzen

(buffet a volonté, dranken niet inbegrepen):

Volwassenen: € 25 Vegetarisch

Kind 4-12 jaar: € 15

Kind 0-3 jaar: gratis © Ei Noten (%) Sesamzaad

Gluten Pinda's Soja
Reserveren? Melk Schaaldieren Vis

Via onze website of bij iemand van Team SMDR



