Op de plek waar je vroeger een authentieke smidse aantrof, vind je vandaag een lokale eetbar, een ambachtelijke
brouwerij, inspirerende vergaderzalen en een klimaatvriendelijke buurttuin. De Smederij zet hospitality centraal
en staat voor een professioneel en warm onthaal van al haar bezoekers: gezinnen en families, buren, zakelijke
vergaderklanten en ondernemers, bierliefhebbers, fietsers en wandelaars, natuurliefhebbers, spelende kinderen,

De Smederij is een co6peratieve vennootschap in de dorpskern van Winksele, aan de rand van Leuven, opgestart
door drie ondernemers. De missie van De Smederij draait rond ontmoeting stimuleren, bezoekers inspireren,
ambachten in de kijker zetten en dorpsdynamiek versterken.

Onze onderneming breidt uit, de site en de ploeg wordt groter. We werken aan continue kwaliteit, met liefde voor
het product en passie voor het vak. In kader van deze groei zijn we op zoek naar een zaalverantwoordelijke.

www.desmederijwinksele.be
www.tweeperenboom.be

Instagram: brouwerijadept, desmederijwinksele

e Je overziet de zaal en stuurt het zaalpersoneel aan.

e Je onthaalt de klanten in de eetbar en vergaderzalen, je neemt de bestellingen op aan tafel of aan de bar
en bedient de klanten.

¢ Je bedient de klanten steeds met een stralende glimlach, persoonlijke babbel en zorgt voor een uitste-
kende service.

e Je bereidt en schenkt warme en koude dranken.

e Je ziet toe op de hygiéne, verzorgt samen met het team dagelijks de schoonmaak en waakt erover dat de
kwaliteit op en top is.

e Je zorgt voor een correcte afhandeling aan de kassa en je doet de dagafsluiting.

e Je vult de producten aan, houdt de voorraden bij en plaatst bestellingen bij leveranciers.




Je houdt ervan om mensen te onthalen en bedienen. Je hebt aandacht voor de wensen en noden van
klanten en speelt daar proactief op in.

Je weet wat een warm en professioneel onthaal inhoudt en kunt dit in de praktijk omzetten.

Je hebt een eerste aantoonbare ervaring in de horeca, meeting sector of ruime hospitality sector.

Je legt de lat hoog en zorgt voor een kwalitatieve afwerking, zowel bij je eigen werk als bij anderen.
Je hebt affiniteit met toerisme, hospitality, bier- en foodbeleving.

Je bent flexibel inzetbaar, zowel tijdens de week en in het weekend.

Je kunt je gemakkelijk verplaatsen naar De Smederij.

Je valt op door je enthousiasme, verder ben je betrouwbaar en altijd stipt.

Een vast contract.

Tewerkstellingsgraad is 70%. Op termijn zijn meer uren mogelijk.

Een salaris in overeenstemming met jouw ervaring (cfr. horeca barema’s), aangevuld met diverse loon-
voordelen.

Een veelzijdige job in een groeiende en bruisende onderneming en de kans om mee je stempel te druk-
ken.

Aangepaste opleidingen op de werkvloer.

Je werkt volgens een variabel uurrooster (tussen 8u00 en 23u30). Weekendwerk maakt deel uit van het
uurrooster.

Mogelijkheid om op termijn een aandeel te verwerven in de codperatie.

Bezorg je CV en motivatiebrief via mail naar jana@desmederijwinksele.be.
Vermeld ook een referentie die we mogen contacteren.



